
HARIMA 
～ 播磨 ～ 

 
 

§ 
 
 

アミューズ 
Appetizer 

 
本日のスープ 
Soup of the Day 

 
サラダ 
Salad 

 
 

黒毛和牛ロース130ｇ 
Grilled Japanese Kuroge Beef Loin 130g 

 
または or  

 
黒毛和牛フィレ100g 

Beef Fillet 100g 
 
 

焼き野菜 
Grilled Vegetables 

 
釜炊きご飯・赤だし・香のもの 
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles 

 
＊￥700の追加にてご飯をガーリックライスに変更承ります 

Rice can be changed to Garlic Rice for an additional ¥700 
 
 

デザート 
Dessert 

 
コーヒー 

Coffee 
 
 
 

黒毛和牛     ￥11,500 
      Japanese Kuroge Beef   

 
 

特撰黒毛和牛 ￥14,100 
      Japanese Kuroge Beef(A5)  

 
 
 
 

SETTSU 
～ 摂津 ～ 

 
 

§ 
 
 

アミューズ 
Appetizer 

 
シェフおすすめ肉料理 

Chef's Recommended Meat Dishes 
 

サラダ 
Salad 

 
黒毛和牛ロース130ｇ 

Grilled Japanese Kuroge Beef Loin 130g 
 

または or  
 

黒毛和牛フィレ100g 
Beef Fillet 100g 

 
 
 

焼き野菜 
Grilled Vegetables 

 
釜炊きご飯・赤だし・香のもの 
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles  

 
＊￥700の追加にてご飯をガーリックライスに変更承ります 

Rice can be changed to Garlic Rice for an additional ¥700 
 
 

デザート 
Dessert 

 
コーヒー 

Coffee 
 

   黒毛和牛      ￥14,000 
      Japanese Kuroge Beef   
 
 
   神戸ビーフロース100ｇ ￥26,000 
                Kobe Beef Loin 100g  

 

＊メニュー内容は季節により変更になります 
Menu items are subject to change depending on the season. 

＊お肉のグラム数UPも承っておりますのでオーダー時にお申し付けください 
You can also increase how many grams of meat you prefer, so please let us know when you order. 

食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお申しつけください。 
表記料金には税金・サービス料が含まれております。メニュー内容は食材の入荷により変更させていただく場合がございます。 

If you have food allergies, please let our staff know.  
Prices shown include tax and service charge. The contents of the menu may change depending on the arrival of ingredients. 

コースメニュー 



＊お肉のグラム数UPも承っておりますのでオーダー時にお申し付けください 
You can also increase how many grams of meat you prefer, so please let us know when you order. 

食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお申しつけください。 
表記料金には税金・サービス料が含まれております。メニュー内容は食材の入荷により変更させていただく場合がございます。 

If you have food allergies, please let our staff know.  
Prices shown include tax and service charge. The contents of the menu may change depending on the arrival of ingredients. 

AWAJI 
～ 淡路 ～ 

 
 

§ 
 

アミューズ 
Appetizer 

 
 

シェフおすすめシーフード 
Chef's Seafood Recommendation 

 
サラダ 
Salad 

 
 

黒毛和牛ロース130ｇ 
Grilled Japanese Kuroge Beef Loin 130g 

 
または or  

 
黒毛和牛フィレ100g 

Beef Fillet 100g 
 
 

焼き野菜 
Grilled Vegetables 

 
釜炊きご飯・赤だし・香のもの 
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles  

 
＊￥700の追加にてご飯をガーリックライスに変更承ります 

Rice can be changed to Garlic Rice for an additional ¥700 
 

 
デザート 

Dessert 
 

コーヒー 
Coffee 

       
      黒毛和牛      ￥14,000 
      Japanese Kuroge Beef   
 
 
   神戸ビーフロース100ｇ ￥26,000 
                Kobe Beef Loin 100g  

＊メニュー内容は季節により変更になります 
Menu items are subject to change depending on the season. 

TAMBA 
～ 丹波 ～ 

数量限定 

 

§ 
 

アミューズ 
Appetizer 

 
 

車海老・帆立の鉄板焼  
Grilled Japanese tiger prawn,Scallops  

 
サラダ 
Salad 

 
 

  黒毛和牛フィレ100ｇと 

      神戸ビーフスライスの鉄板焼 
Grilled Japanese Kuroge Beef Fillet 100g  

and Kobe Beef Slices 
 
 

焼き野菜 
Grilled Vegetables 

 
 

釜炊きご飯・赤だし・香のもの 
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles 

 
 

＊￥700の追加にてご飯をガーリックライスに変更承ります 
Rice can be changed to Garlic Rice for an additional ¥700 

 
 

デザート 
Dessert 

 
コーヒー 

Coffee 
 
 

￥20,000 
 

コースメニュー 



食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお申しつけください。 
表記料金には税金・サービス料が含まれております。メニュー内容は食材の入荷により変更させていただく場合がございます。

If you have food allergies, please let our staff know.  
Prices shown include tax and service charge. The contents of the menu may change depending on the arrival of ingredients. 

アミューズ
Appetizer

五郎島金時と淡路玉ねぎの“オニオングラタンスープ”
Onion gratin Soup 

加賀レンコンのお好み焼き風とフォアグラのソテー
Lotus root “Okonomiyaki Style” and Sauted Foie gras

サラダ
Salad 

能登牛 ロース100ｇの鉄板焼 
Grilled Japanuse NOTO  Beef Loin 100ｇ 

焼き野菜
Grilled Vegetables 

赤エビと石川県魚醤“いしる”の焼きめし
Fried rice with Red shimp and Fish sauce

赤だし・香のもの
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles  

加賀棒茶のババロア
Japanese Tea Dessert 

コーヒー
Coffee

￥17,000
各種割引対象外商品でございます 

This item is not eligible for discounts or special offers 



Kobe Beef 3 parts comparison course 

～ 【神戸ビーフ 3種部位 食べ比べコース】～ 

 
アミューズ 

Appetizer 
 

 

瀬戸内タコのソテー プロヴァンサルバターソース 
Sauteed Octopus with Provençal Butter Sauce 

 
 

サラダ 
Salad 

 
 

   神戸ビーフモモ肉50ｇと神戸ビーフロース50gと 
 
              神戸ビーフスライス30ｇ（ザブトン）の食べ比べ 

Grilled Kobe Beef Round 50g and Kobe Beef Loin 50g and  
Kobe Beef Slices(Chuck Flap)  30g  

 
 

焼き野菜 
Grilled Vegetables 

 
 

釜炊きご飯・赤だし・香のもの 
Rice, Miso Soup, Japanese Pickles 

 
＊￥700の追加にてご飯をガーリックライスに変更承ります 

Rice can be changed to Garlic Rice for an additional ¥700 
 
 

デザート 
Dessert 

 
コーヒー 

Coffee 
 

￥18,000 
 

各種割引対象外商品でございます 
This item is not eligible for discounts or special offers 

 
 
 

＊お肉のグラム数UPも承っておりますのでオーダー時にお申し付けください 
You can also increase how many grams of meat you prefer, so please let us know when you order.  

食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお申しつけください。 

表記料金には税金・サービス料が含まれております。メニュー内容は食材の入荷により変更させていただく場合がございます。 
If you have food allergies, please let our staff know.  

Prices shown include tax and service charge. The contents of the menu may change depending on the arrival of ingredients. 

 

11月平日限定 

「神戸ビーフ 3種部位 食べ比べコース 
Weekdays only in November 



KOBE Beef Course 
～ 神戸ビーフコース ～ 

 
人気の神戸ビーフがお好きなグラムで注文できるコース 

§ 
 

アミューズ 
Appetizer 

 
 

本日のスープ 
Soup of the Day 

 
サラダ 
Salad 

 
 

神戸ビーフロース70gの鉄板焼 
Grilled Kobe Beef Loin 70g 

  
焼き野菜 

Grilled Vegetables 
 
 

釜炊きご飯・赤だし・香のもの 
ご飯のお供 

Rice, Akadashi Miso Soup, Japanese Pickles  
Accom paniment to raice  

 
＊￥700の追加にてご飯をガーリックライスに変更承ります 

Rice can be changed to Garlic Rice for an additional ¥700 
 

 
デザート 

Dessert 
 

コーヒー 
Coffee 

 
神戸ビーフロース 70ｇ￥20,000  

            Kobe Beef Loin 70g  
神戸ビーフロース100ｇ￥25,000  

            Kobe Beef Loin 100g  
 

神戸ビーフロース150ｇ￥36,000  
     Kobe Beef Loin 150g  

 
 

各種割引対象外商品でございます 
This item is not eligible for discounts or special offers 

TAJIMA 
～ 但馬 ～ 

 
人気のシーフード･アワビ･神戸ビーフがお愉しみいただける 

但馬おすすめコース 
§ 

 
 

アミューズ 
Appetizer 

 
 

シーフード 
Sea food 

 
 

アワビの鉄板焼 
Teppan-grilled Abalone 

 
 

サラダ 
Salad 

 
神戸ビーフロース100ｇの鉄板焼 

Grilled Kobe Beef Loin 100g 
 
 

焼き野菜 
Grilled Vegetables 

 
釜炊きご飯・赤だし・香のもの 

ご飯のお供 
Rice, Akadashi Miso Soup, Japanese Pickles  

Accom paniment to raice  
 

＊￥700の追加にてご飯をガーリックライスに変更承ります 
Rice can be changed to Garlic Rice for an additional ¥700 

 
 

デザート 
Dessert 

 
コーヒー 

Coffee 
 

￥35,000 
  

各種割引対象外商品でございます 
This item is not eligible for discounts or special offers 

 

＊お肉のグラム数UPも承っておりますのでオーダー時にお申し付けください 
You can also increase how many grams of meat you prefer, so please let us know when you order. 

食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお申しつけください。 
表記料金には税金・サービス料が含まれております。メニュー内容は食材の入荷により変更させていただく場合がございます。 

If you have food allergies, please let our staff know.  
Prices shown include tax and service charge. The contents of the menu may change depending on the arrival of ingredients. 

コースメニュー 



Spanish mackerel×Tiger prawn×Beef 
～ 【浦サワラ×車エビ×黒毛和牛】～ 

数量限定 

 

 
アミューズ 

Appetizer 
 
 

車エビとレンコンのソテー スダチのビネグレットソース 
Grilled Tiger prawn and Lotus root, Sudachi Vinaigrette Sauce  

 
浦サワラのミキュイ リンゴと生姜のシードルソース 

Grilled Spanish mackerel-mi cuit , Apple and Giger Cider Sauce 
 
 

サラダ 
Salad 
 
 

黒毛和牛ロース130ｇ 
Grilled Japanese Kuroge Beef Loin 130g  

または or   
黒毛和牛フィレ100g 

Beef Fillet 100g 
 
 

焼き野菜 
Grilled Vegetables 

 
 

浦サワラご飯・赤だし・香のもの 
Spanish mackerel Rice,  Miso Soup, Japanese Pickles 

 
 

デザート 
Dessert 

 
 

コーヒー 
Coffee 

 
 

￥20,000 

＊お肉のグラム数UPも承っておりますのでオーダー時にお申し付けください 
You can also increase how many grams of meat you prefer, so please let us know when you order. 

食物アレルギーをお持ちのお客様は係りにお申しつけください。 
表記料金には税金・サービス料が含まれております。メニュー内容は食材の入荷により変更させていただく場合がございます。 

If you have food allergies, please let our staff know.  
Prices shown include tax and service charge. The contents of the menu may change depending on the arrival of ingredients. 

 

旬の食材コース 
一本釣りにて水揚げされた 『浦サワラ』 と 『車エビ』 が 

鉄板焼スタイルにてお愉しみいただける 

10月15日～１１月30日の期間限定コース 

（数量限定） 



Low-carb Dinner 
 

 
3

Reservations required up to 3 days in advance
 
 

 
 

 

 
 

 
 

130  

100g 

 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

14,000

UP  
You can also increase how many grams of meat you prefer, so please let us know when you order. 

 
 

If you have food allergies, please let our staff know.  
Prices shown include tax and service charge. The contents of the menu may change depending on the arrival of ingredients. 

 

This menu is designed for diabetics and healthy individuals to enjoy together, 
with a sugar content of 20g-40g per meal. 

Please note that this is a loose sugar restriction. 
In addition, this menu is not a calorie-restricted diet, as it is assembled as usual 

except for the sugar content. 

 




